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Auden.
Uma histona
de sucesso.

Fundada em 1994, a Auden Refrigeragdo € uma empresa especializada

na fabricacdo de expositores refrigerados para supermercados, agcougues,
padarias e lojas de conveniéncia.

Ficou conhecida internacionalmente por ser pioneira no Brasil em
expositores refrigerados com maquina acoplada. Mas ndo parou por ai.
Logo se destacou no mercado apresentando uma linha completa de
expositores refrigerados para casa de maquinas, com performance e design
a frente do seu tempo, tornando-se assim umas das maiores empresas
nacionais do ramo.

Formada por profissionais de altissimo gabarito, e utilizando somente as
melhores matérias primas e maquinas de ultima geracdo, conta com o
proprio departamento de engenharia para pesquisa e desenvolvimento,
garantindo aos seus clientes a qualidade e exceléncia que somente sua
equipe pode oferecer.

A Auden é uma empresa dirigida por engenheiros e registrada no CREA-
PR, participa ativamente do Comité para elaboragdo de normas da
Associacao Brasileiras de Normas Técnicas (ABNT) e possui certificagdo de
conformidade do Inmetro para seus produtos.

Hoje a Auden atua em todo o Brasil, América do Sul e América Central,

mostrando ao mundo a qualidade e eficiéncia de seus produtos.

Conheca nossas linhas

AUDEN ACOPLADOS
Expositores refrigerados prontos para uso, com maquina
acoplada e controlador eletrénico. E s6 ligar na tomada.

AUDEN SUPER
Expositores refrigerados para lojas com casa de maquinas.

Expositores para lojas de conveniéncia, panificadoras,
confeitarias e cafés. E so ligar na tomada.

INMETRO &B
PRODUTOS TESTADOS DE ACORDO COM A NORMA
NBRISO 023953-2 - CLASSE 4, 30°C, 55% UR
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AUDEN ACOPLADOS

Vega 160 P/ Vega 300 P

VEGA 160 P/ VEGA 300 P
- Expositor Refrigerado Vertical com Portas
+ Modulagao:
1,60m (2 portas)
3,00m (4 portas)
- Temperatura de trabalho ajustavel:
0°C a 5°C para carnes embaladas e bebidas
4°C a 10°C para laticinios e frios
8°C a 12°C para frutas e verduras

VEGA 300 P

IDEAL PARA
ATACAREJOS

VEGA 160 XP / VEGA 300 XP
« Expositor Refrigerado Vertical com Portas
+ Prateleiras mais profundas
- Carga Pesada
- Modulaggo:
1,60m (2 portas)
3,00m (4 portas)
« Temperatura de trabalho ajustavel:
0°C a 5°C para carmnes embaladas e bebidas
4°C a 10°C para laticinios e frios
8°C a 12°C para frutas e verduras

VEGA 300 XP



Vega 200/ Veega 300 Vega75 P/ Vega 125 P

Disponivel nas versoes:

VEGA 200/ VEGA 300

* Para laticinios e frios.

* Temperatura de trabalho:
4°Ca 10°C.

VEGA 200 C

* Para carnes embaladas.

* Temperatura de trabalho:
0°Ca5°C.

NOVAS PORTAS
INFINITY GLASS

VEGA 200 V /VEGA 300 V
* Para frutas e verduras.

* Temperatura de trabalho: VEGA 75 P/ VEGA 125 P
8Ca12°C. * Expositor Refrigerado
Vertical com Portas
076 o
0,75m (1 portas)
COR EXTERNA 1,25m (2 portas)
* luminacéo com LEDs
BRANCO nas prateleiras.
* Temperatura de trabalho
s COR INTERNA ajustavel:
2 0°Cab°C
o PRETO BRANCO para carnes embaladas
e bebidas
COR DO RODAPE 4°Cal10°C
para laticinios e frios
8°Ca12°C

L

*Outras cores sob consulta

Vega125LXB

para frutas e verduras

VEGA 125 P
VEGA75P

JLUMINAGRD EM

LED
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* Expositor Refrigerado Vertical Aberto.

* Modulagdo: 0,75 e 1,25 metros.

* [luminagéo com LEDs nas colunas
laterais. : B, . 3 . : .
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* Disponivel nas versoes:

VEGA 75 LX B/ VEGA 125 LX B

* Para bebidas, sanduiches naturais, L
[aticinios e frios.

* Temperatura de trabalho: 0°C a 5°C. -y

VEGA 125 LX C
* Para carnes embaladas.
* Temperatura de trabalho: 0°C a 5°C.

VEGA75LX B

VEGA 125 LX V
* Para frutas e verduras.
* Temperatura de trabalho: 8°C a 12°C.




Cygnus 200 / Cygnus 300

* Expositor Refrigerado
de Atendimento.

* Sistema de frio por gravidade,

e que diminui os efeitos do
ressecamento dos produtos.
* Modulagao: 2 e 3 metros.

VISO 160

:
Disponivel nas versdes:
CYGNUS 200 /300 C
CYGNUS 200 / 300 C CLASSIC

® Para cames e embutidos.
e Temperatura de trabalho: 0°C a 5°C.

CYGNUS 200 /300 C INOX
CYGNUS 200 /300 C INOX CLASSIC

® Expositor em ago inox.

CYGNUS 200 /300 F

CYGNUS 200./ 300 F CLASSIC
¢ Para frios, fatiados, tortas e doces.
# o Temperatura de trabalho: 4°C a 10°C

Viso 160

* Expositor Refrigerado Vertical com Portas.
* lluminagéo interna em LEDs.
* Modulagdo:
1,6 metros - (2 Portas)
2,3 metros - (3 Portas)
3,0 metros - (4 Portas)
Disponivel nas versoes:

VISO 160 / 230 / 300 RESFRIADOS
* Para resfriados e bebidas.

* Temperatura de trabalho: 0°C a 5°C.

VISO 160/ 230 / 300 CONGELADOS
* Para congelados.
* Temperatura de trabalho: -15°C a -20°C.

NOVO SISTEMA DE
REFRIGERACAO COM NOVO DESIGN

AUDEN ACOPLADOS

Cygnus 200 Classic / Cygnus 300 Classic

COM VIDRO CURVO

CYGNUS 300 CLASSIC

Viso 230/ Viso 300

VISO 300

SISTEMA DE EVAPORAGAO NATURAL DA AGUA DE DEGELO - SEM CONSUMO DE ENERGIA. (Para modelos Viso).



AUDEN ACOPLADOS

Super Luxis T 300 / Super Luxis 200

SUPER LUXIS 200

SUPER LUXIS T 300

Expositor Refrigerado Horizontal

com tampa de vidro.

Modulag&o: 2 metros ou 3 metros com médulo terminal. Controlador eletronico (degelo inteligente).
Rodizios, para fécil movimentagao. Evaporagéo automatica de 4gua do degelo.
Sistema de refrigeracdo por ar forgado. Dispensa dreno.

Ampla érea envidragada, com vidros triplos nas Perfil superior e molduras em aluminio.

4 |ateriais para maior economia de energia. Parachoqgue tubular em ago inox.
lluminac&o interna com LED. Para produtos congelados.

Tampas deslizantes em vidro curvo. Temperatura de trabalho: -15°C a-20°C.

Podium 200 / Podium 300

AUDEN ACOPLADOS

PRIMEIRA ILHA
DUPLA ACOPLADA -
DO MERCADO

LANCAMENTO!

PROMOSHOW

Expositor Refrigerado Horizontal

com tampa de vidro.

Modulagdo: 1 metro

Sistema de refrigeracao por ar forcado.
Ampla rea envidragada, com vidros triplos nas
3 lateriais para maior economia de energia.
lluminago interna com LED.

Tampa deslizante em vidro curvo.
Controlador eletronico (degelo inteligente).
Evaporagao automatica de agua do degelo.
Dispensa dreno.

Perfil superior e molduras em aluminio.
Para produtos congelados.

Temperatura de trabalho: -15°C a -20°C.

SUPER LUXIS T 300

PROMOSHOW
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PODIUM 200/ PODIUM 300

Expositor Refrigerado Semi-Vertical Aberto.
Para carnes, frios, embutidos, pizzas,
verduras, tortas e doces embalados.
Temperatura de trabalho: 0°C a 5°C.
Modulagao: 2 e 3 metros.

PODIUM 300

PODIUM 300 XP

PODIUM 200 XP/ PODIUM 300 XP

Expositor Refrigerado Semi-Vertical com Portas de Correr.

Para carnes, frios, embutidos, pizzas, verduras, tortas

e doces embalados.

Temperatura de trabalho: 0°C a 5°C.

Modulagao: 2 e 3 metros. 11




< AUDEN SUPER AUDEN SUPER

- SL/AVL S

Expositor Refrigerado Vertical Aberto
Modulagdo: 2 e 3 metros

Disponivel nas versoes:

SL/AVL

* Para laticinios e frios

* Temperatura de trabalho:
4°Ca10°C.

SC/AVC

* Para carnes embaladas.

* Temperatura de trabalho:
0°Cab°C.

SV/AW

* Para frutas e verduras

* Temperatura de trabalho:
8°Ca 12°C.

* Expositor Vertical Refrigerado
com Portas.

* Modulagéo:

1,50 metros - (2 portas)
3,00 metros - (4 portas)

* Temperatura de trabalho ajustavel:
0°C a 5°C para carnes embaladas e bebidas
4°C a 10°C para laticinios e frios
8°C a 12°C para frutas e verduras

N

Expositor Refrigerado Semi-Vertical com Portas de Correr.
Para carnes, frios, embutidos, pizzas, verduras, tortas

e doces embalados. JLUMINACAO £
Temperatura de trabalho: 0°C a 5°C. L
Modulagéo: 2 e 3 metros.




AUDEN SUPER

SZI Com tampa de vidro

* Expositor Refrigerado Horizontal com Tampa de Vidro.

* Para produtos congelados.

* Modulacdo: 2 e 3 metros, com ou sem médulo terminal.
* Temperatura de trabalho: -15°C a -20°C.

APC/APR

* Expositor Refrigerado Vertical Disponivel nas versoes:
com Portas. APR

* Para resfriados e bebidas.

* Modulagéo: * Temperatura de trabalho: 0°C a 5°C.

1,50 metros - (2 Portas)
2.20 metros - (3 Portas) APC

3,00 metros - (4 Portas) * Para congelados.
14 « Temperatura de trabalho: -15°C a-20°C.
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COM VIDRO
CURVO

* Expositor Refrigerado
de Atendimento.

* Sistema de frio por gravidade,
que diminui os efeitos do
ressecamento dos produtos.

* Modulacdo: 1, 2 e 3 metros.

Disponivel nas versoes:

AAC / AAC CLASSIC

* Para carnes e embutidos.

* Temperatura de trabalho:
0°Ca’5°C.

AAC INOX / AAC INOX CLASSIC
* Expositor em aco inox.

AAF / AAF CLASSIC

* Para frios, fatiados, tortas e doces.
* Temperatura de trabalho:

¢ 4Cal10C

AAE / AAE CLASSIC

* Para produtos aquecidos.

* Sistema de aquecimento por ar
forgado.

* Temperatura de trabalho: 60°C a 65°C

AAA / AAA CLASSIC
* Para pées, confeitos e conservas a
temperatura ambiente.

. Expositor Refrigerado Semi-Vertical Aberto.
* Para carnes, frios, embutidos, pizzas, verduras,
tortas e doces embalados.
* Modulagéo: 2 e 3'metros.
* Temperatura de trabalho: 0°C a 5°C.

L] " =

Disponivel nas versoes:

A3N -2 nivéis de prételeiras regulavels e inclirfaveis.
A5N - Suporte em aco'inox, com Hnivels.

AFIT - Suporte em ago iffox, filetddo. e
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Expositor Refrigerado Horizontal

com tampa de vidro.

Modulaggo: 1 metro

Sistema de refrigeracao por ar forgado.
Ampla area envidragada, com vidros triplos nas
3 lateriais para maior economia de energia.
lluminagao interna com LED.

Tampa deslizante em vidro curvo.
Controlador eletronico (degelo inteligente).
Evaporagao automatica de agua do degelo.
Dispensa dreno.

Perfil superior e molduras em aluminio.
Para produtos congelados.

Temperatura de trabalho: -15°C a -20°C.

NCAMENTOS!

* Expositor Refrigerado Semi-Vertical Combinado.
* Embaixo: Autosservico Aberto / Em cima: Atendimento.
* [luminacéo Interna em LEDs.
* Modulacao: 1 metro.
* Sistema de evaporacao natural da agua
de degelo, sem consumo de energia.
* Acabamento na cor madeira ou preto.
Na parte inferior:
* Bandejas de fundo em aco inox.
* 1 conjunto degrau em ago inox.
Na parte superior:
* Bandejas de fundo em aco inox.
* 1 prateleira em vidro regulavel.
* Portas de correr traseiras em vidro duplo

Parte superior também disponivel
nas versoes: Aquecido (60°C a 65°C) e Neutro

* Expositor Refrigerado de Atendimento.

* Bandejas de fundo em ago inox.

* 3 prateleiras em vidro regulaveis.

* Modulagdo: 2 metros.

* Portas de correr traseiras com espelho interno.
* Acabamento na cor madeira ou preto.

* Sistema de refrigeragao por ar forgado.

* Unidade Condensadora acoplada.

* Controlador eletronico.

* Visor frontal em vidro duplo incondensavel.

* Para frios, tortas, doces e salgados resfriados.
* Temperatura de trabalho: 2°C a 5°C.

Também disponivel nas versoes:

* Expositor Refrigerado de Atendimento.

* Bandejas de fundo em aco inox.

* 3 prateleiras em vidro regulaveis.

* Modulacdo: 0,70 e 1 metro.

* Portas de correr traseiras com espelho
interno.

* Acabamento ha cor madeira ou preto.

* Sistema de refrigeracao por ar forgado.

* Unidade Condensadora acoplada.

* Controlador eletronico.

* Visor frontal em vidro duplo incondensavel.

* Para frios, tortas, doces e salgados
resfriados.

* Temperatura de trabalho: 2°C a 5°C.

Também disponivel nas versoes:
Aquecido (60°C a 65°C) e Neutro

* Expositor Refrigerado de Autosservigo
Aberto.

* Bandejas de fundo em aco inox.

* 3 prateleiras em vidro regulaveis.

* Modulacdo: 0,70 e 1 metro.

* Acabamento na cor madeira ou preto.

* Sistema de refrigeracao por ar forcado.

* Unidade Condensadora acoplada.

* Controlador eletronico.

* Para frios, tortas e doces.

* Temperatura de trabalho: 2°C a 5°C.

* Expositor Refrigerado Semi-Vertical de
Autosservico Aberto.

* Bandejas de fundo em ago inox.

* 3 prateleiras em vidro regulaveis.

* Modulagdo: 0,70 metro.

* Acabamento na cor madeira ou preto.

* Sistema de refrigeracao por ar forgado.

* Unidade Condensadora acoplada.

* Controlador eletronico.

* Para frios, tortas e doces.

* Apoio de bandeja.

* Temperatura de trabalho: 2°C a 5°C.

NOVA
ALTURA!

* Expositor Refrigerado de Atendimento.

* Bandejas de fundo em ago inox.

* 2 prateleiras em vidro regulaveis.

* Modulagao: 1 metro.

* Portas de correr traseiras com espelho
interno.

* Acabamento na cor madeira ou preto.

* Sistema de refrigeragao por ar forgado.

* Unidade Condensadora acoplada.

* Controlador eletronico.

* Visor frontal em vidro duplo incondensavel.

* Para frios, tortas, doces e salgados
resfriados.

* Temperatura de trabalho: 2°C a 5°C.

Também disponivel nas versoes:
Aquecido (60°C a 65°C) e Neutro

* Expositor Refrigerado de Autosservigo
com portas

* Bandejas de fundo em ago inox.

* 3 prateleiras em vidro regulaveis

* Modulagdo: 0,70 e 1 metro

* Espelho traseiro interno.

* Portas de correr frontais em vidro duplo

* Acabamento na cor madeira ou preto.

* Sistema de refrigeracao por ar forcado.

* Unidade Condensadora acoplada.

* Controlador eletronico.

* Para frios, tortas, doces e salgados
resfriados.

* Temperatura de trabalho: 2°C a 5°C.

Também disponivel nas versoes:
Aquecido (60°C a 65°C) e Neutro

* Expositor Refrigerado Semi-Vertical de
Autosservigo com portas.

* Bandejas de fundo em aco inox.

* 3 prateleiras em vidro regulaveis.

* Modulacao: 0,70 metro.

* Espelho traseiro interno.

* Portas de correr frontais em vidro
duplo.

* Acabamento na cor madeira ou preto.

* Sistema de refrigeracao por ar forgado.

* Unidade Condensadora acoplada.

* Controlador eletronico.

* Para frios, tortas, doces e salgados

=~ resfriados.
* Apoio de bandeja.
* Temperatura de trabalho: 2°C a 5°C.

Também disponivel nas versoes:
Aquecido (60°C a 65°C) e Neutro

Aquecido (B0°C 2 85°C)e Neutro SISTEMA DE EVAPORAGCAO NATURAL DA AGUA DE DEGELO - SEM CONSUMO DE ENERGIA.

(Para todos os modelos da linha AUDEN CONVENIENCIA) 21




GALERIA

Design arrojado e tecnologia
de ponta € o que fazem de
nossos expositores os melhores
produtos do mercado. Nosso
objetivo é garantir o melhor
resultado entre a estética e
funcionalidade no ponto

de vendas. Confira alguns de
nossos produtos instalados.
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VEGA

AUDEN ACOPLADOS

VISO

CARACTERISTICAS GERAIS

- Expositor Refrigerado Vertical.

+ Unidades condensadoras acopladas.

- Controlador eletranico.

« lluminagdo com LEDs nas colunas laterais

(somente nos modelos LX).

« lluminagéo superior em LEDs

(nos demais modelos).

- Parachoque tubular em aco inox.
- Prateleiras reguldveis e inclindveis

com porta-etiquetas.

CARACTERISTICAS GERAIS

- Expositor Refrigerado Semi-Vertical.

« Unidades condensadoras acopladas.

- Cabeceiras com vidro duplo incondensavel.
- Controlador eletranico.

« lluminagdo superior em LEDs.

- Parachoque tubular em aco inox.

- Prateleiras regulaveis e inclinveis

com anteparo e porta»etiquetas.

CARACTERISTICAS GERAIS

« Expositor Refrigerado Vertical com Portas.

« Unidades condensadoras acopladas.

- Portas com vidro duplo aquecido incondensavel.
- Controlador eletranico.

- lluminagdo interna em LEDs.

- Parachoque tubular em ago inox.

- Cestos aramados regulaveis e inclinaveis

com anteparo e porta-etiquetas.

CYGNUS / CYGNUS CLASSIC

SUPER LUXIS

CARACTERISTICAS GERAIS

- Expositor Refrigerado de Atendimento.
- Unidades condensadoras acopladas.

- Controlador eletranico.

- Visor frontal em vidro duplo

aquecido incondensavel.

« Cabeceiras com vidro duplo incondensavel.
- lluminacdo interna em LEDs.

- Parachoque tubular em ago inox.

- Tampo superior em ago inox.

- Bandejas de fundo em ago inox.

CARACTERISTICAS GERAIS

« Expositor Refrigerado Horizontal.

+ Unidade condensadora acoplada.

« Sistema de refrigeragao por ar forgado.

« Vidro triplo incondensavel nas 4 laterais.

« Controlador eletronico (degelo inteligente).
- Evaporagdo automatica da dgua do degelo.
- Dispensa dreno.

« Perfil superior e molduras em aluminio.

« Parachoque tubular em ago inox.

CARACTERISTICAS POR MODELO
VEGA LATICINIOS

VEGA 75 LX - 0,75 metro

VEGA 125 LX - 1,25 metros

VEGA 200 - 2 metros

VEGA 300 - 3 metros

- Para laticinios e frios.

- Temperatura de trabalho: 4°C a 10°C.

VEGA BEBIDAS

VEGA 75 LX B - 0,75 metro

VEGA 125 LX B - 1,25 metros

- Para bebidas e sanduiches.

- Temperatura de trabalho: 0°C a 5°C.

VEGA PORTAS

VEGA 75 P - 0,75 metro - (1 porta)
VEGA 125 P - 1,25 metros - (2 portas)
VEGA 160 P / XP - 1,60 metros - (2 portas)
VEGA 300 P / XP - 3 metros - (4 portas)
« Portas com vidro duplo.
- Temperatura de trabalho ajustavel:
0°C a 5°C para carnes embaladas e bebidas
4°C a 10°C para laticinios e frios
8°C a 12°C para frutas e verduras

CARACTERISTICAS POR MODELO

PODIUM

PODIUM 200 - 2 metros

PODIUM 300 - 3 metros

- Para camnes, frios, embutidos, pizzas,
verduras, tortas e doces embalados.

- Temperatura de trabalho: 0°C a 5°C.

CARACTERISTICAS POR MODELO

VISO RESFRIADOS

VIS0 160 R - 1,6 metros - (2 Portas)
VIS0 230 R - 2,3 metros - (3 Portas)
VIS0 300 R - 3 metros - (4 Portas)

- Para resfriados e bebidas.

- Temperatura de trabalho: 0°C a 5°C.

CARACTERISTICAS POR MODELO

CYGNUS CARNES

CYGNUS 200 C - 2 metros

CYGNUS 200 C CLASSIC - 2 metros

CYGNUS 300 C - 3 metros

CYGNUS 300 C CLASSIC - 2 metros

- Para carnes e embutidos.

- Temperatura de trabalho: 0°C a 5°C.

- Sistema de frio por gravidade, que diminui
os efeitos do ressecamento dos produtos.

« Tendal com capacidade para 70 kg/metro.

CYGNUS CARNES INOX

CYGNUS INOX 200 C - 2 metros

CYGNUS INOX 200 C CLASSIC - 2 metros
CYGNUS INOX 300 C - 3 metros

CYGNUS INOX 300 C CLASSIC - 2 metros
- Expositor em ago inox.

CARACTERISTICAS POR MODELO

SUPER LUXIS 200 - 2 metros
SUPER LUXIS T 300 - 3 metros com
mudulo terminal

- |lha dupla com tampa deslizantes em vidro
- Para produtos congelados.
- Temperatura de trabalho: -15°C a -20°C.

VEGA CARNES

VEGA 125 LX C - 1,25 metros

VEGA 200 C - 2 metros

- Para carnes embaladas.

- Temperatura de trabalho: 0°C a 5°C.

- lluminag@o nas prateleiras
(somente no VEGA 200 C).

« Espelho.

VEGA VERDURAS

VEGA 125 LX V - 1,25 metros

VEGA 200V - 2 metros

VEGA 300V - 3 metros

- Para frutas e verduras.

- Temperatura de trabalho: 8°C a 12°C.

- Cestos aramados reguldveis e inclindveis
com anteparo e porta-etiquetas.

- Espelho.

VEGA / VEGA B
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VEGA C VEGA V

VEGA75P /125 P

VEGA 160 P / 300 P

AUDEN ACOPLADOS
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VEGA 160 XP / 300 XP
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PODIUM XP

PODIUM 200 XP - 2 metros

PODIUM 300 XP - 3 metros

+ Maior altura

- Portas de correr em vidro duplo.

- Para carnes, frios, embutidos, pizzas,
verduras, tortas e doces embalados.

- Temperatura de trabalho: 0°C a 5°C.

VISO CONGELADOS

VIS0 160 C - 1,6 metros - (2 Portas)
VIS0 230 C - 2,3 metros - (3 Portas)
VIS0 300 C - 3 metros - (4 Portas)

- Para congelados.

- Temperatura de trabalho: -15°C a -20°C.

CYGNUS FATIADOS

CYGNUS 200 F - 2 metros

CYGNUS 200 F CLASSIC - 2 metros

CYGNUS 300 F - 3 metros

CYGNUS 300 F CLASSIC - 2 metros

- Para frios, fatiados, tortas e doces.

- Temperatura de trabalho: 4°C a 10°C.

- Sistema de frio por gravidade, que diminui
os efeitos do ressecamento dos produtos.

« 2 niveis de prateleiras em vidro.

PODIUM XP

VISO com CE\Q'T‘S;?E BASE
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CYGNUS C
CYGNUS INOX C

CYGNUS C

CYGNUS F CLASSIC

CYGNUS F
CLASSIC

SUPER LUXIS
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PROMOSHOW

CARACTERISTICAS GERAIS

- Expositor Refrigerado Horizontal.

- Unidade condensadora acoplada.

- Sistema de refrigeracdo por ar forgado.

« Vidro triplo incondensével nas 3 laterais.

- Controlador eletronico (degelo inteligente)
- Evaporagdo automatica de 4gua do degelo.
- Dispensa dreno.

+ Perfil superior e molduras em aluminio.

CARACTERISTICAS POR MODELO
PROMOSHOW - 1 metro
+ llha com tampa deslizante em vidro

- Para produtos congelados.
- Temperatura de trabalho: -15°C a -20°C.

Produtos testados de acordo com a norma
NBR IS0 023953-2 - Classe 4, 30°C, 55% UR
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AUDEN SUPER

AUDEN SUPER

CARACTERISTICAS GERAIS OPCIONAIS CARACTERISTICAS POR MODELO
« Expositor Refrigerado Vertical com Portas. + lluminagdo em LEDs nas SP
- Disponivel em mddulos de 1,50 metros prateleiras. « Temperatura de trabalho ajustavel:
(2 portas) e 3,00 metros (4 portas). * Rodapé em ago inox. 0°C a 5°C. para carnes embaladas e bebidas SP AVL AVC AVV SV
« Portas com vidro duplo. + Diviséria em acrilico. 4°C a 10°C para laticinios e frios _ [ N 4 _ 1
« lluminagéo superior em LEDs. + Cabeceira intermediaria. 8°C a 12°C para frutas e verduras T 5 al B
« Parachoque tubular em ago inox. + Ganchos para encartelados. - Prateleiras reguléveis e inclinaveis
+ Termdmetro analdgico. + Controlador eletronico. com anteparo e porta-etiquetas.
- Espelho.
SL/SC/SV/AVL/AVC / AVV 8 =
CARACTERISTICAS GERAIS OPCIONAIS CARACTERISTICAS POR MODELO
- Expositor Refrigerado Vertical Aberto. - Cortina noturna retratil. .SPL/I|\V_L, ios 6 fi .SF}I/AVdV ’
+ Disponivel em mddulos de 2 e 3 metros. + lluminagdo em LEDs nas 'Tara at|cm|o;e ”%S.Ih 4°C 2 10°C 'Tara ver urasde ruLasl.h . a a1 ar Al
« Cabeceiras com vidro duplo incondensével. prateleiras. . Pempler_atura elt/ra alno. i ant BirngBElEra ¢ trabalho: B B B <
+ lluminag&o superior em LEDs. +Rodapé em aco inox. rateleiras regulaveis e inclinavels a ) L i 1oL 1 il 1
- Parachogue tubular em ago inox. - Diviséria em acrilico. com anteparo e porta-etiquetas. « Cestos aramados reguléveis

e inclindveis com anteparo
e porta-etiquetas.
« Espelho.

« Cabeceira intermedidria.
- Ganchos para encartelados.
- Controlador eletrdnico.

« Termometro analdgico. SC/AVC

- Para carnes embaladas.

- Temperatura de trabalho: 0°C a 5°C.

« Prateleiras reguléveis e inclindveis com
anteparo, porta-etiquetas e iluminagdo em LEDs.
- Espelho.

A3N / A5N / AFIT / AANP

CARACTERISTICAS GERAIS OPCIONAIS CARACTERISTICAS POR MODELO ~ AFIT
) ) . ) )  Para frios, pizzas e embutidos ASN
- Expositor Refrigerado Semi-Vertical Aberto. - Cortina noturna retratil. A3N em bandejas. o 55—
« Disponivel em mddulos de 2 e 3 metros. +Rodapé em ago inox. . Para carnes, frios, embutidos, pizzas, « Temperatura de trabalho: 0°C a 5°C. T
- Cabeceiras com vidro duplo incondensavel. « Controlador eletronico. verduras, tortas e doces embalados. - Suporte em ago inox, filetado. 13— ||
- lluminag&o superior em LEDs. « Temperatura de trabalho: 0°C a 5°C. A4NP =
- Parachoque tubular em ago inox. - Prateleiras reguldveis e inclinaveis « Maior altura E
« TermGmetro analdgico. com anteparo e porta-etiquetas. + Portas de correr em vidro duplo. 3 3 _ g
A5N . Para cames, frios, embutidos, pizzas, FT ’I
« Para frios e embutidos. verduras, tortas e doces _enlbaladgs. o o |
n e + Temperatura de trabalho: 0°C a 5°C.
+ Temperatura de trabalho: 0°C a 5°C. - Prateleiras regulaveis e inclinéveis ] J
+ Suporte em ago inox, com 5 niveis. com anteparo e porta-etiquetas. - 0 - 0 | — —
APR / APC
; APR/APC
CARACTERISTICAS GERAIS OPCIONAIS CARACTERISTICAS POR MODELO __APR/APC | COM CESTO DE BASE |
i i ' ¢ i T —— 7
« Expositor Refrigerado Vertical com Portas. + Rodapé em aco inox. APR — 46—
+ Disponivel em médulos de: 1,50 metros (2 portas), + Diviséria em acrilico. « Para resfriados e bebidas. —)

- Cabeceira intermedidria.
- Controlador eletronico.

2,20 metros (3 portas) e 3,00 metros (4 portas).
« Portas com vidro duplo aquecido incondensével.
« lluminagdo interna em LEDs.
- Cestos aramados regulaveis e inclindveis
com anteparo e porta-etiquetas.
« Parachoque tubular em ago inox.
« Termdmetro analégico.

- Temperatura de trabalho: 0°C a 5°C.

|— 31—
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APC
« Para congelados.
« Temperatura de trabalho: -15°C a -20°C.

(
i

T

&
]

l

i
[

l
|

A2l / S21/ Al

CARACTERISTICAS GERAIS OPCIONAIS CARACTERISTICAS POR MODELOQ
- Expositor Refrigerado Horizontal. - Cortina noturna retratil. A2l S21 COM TAMPA A2l (3]
« Disponivel em mddulos de 2 e 3 metros, + Rodapé em ago inox. - llha dupla larga para produtos congelados
com ou sem mddulo terminal. + Diviséria em aramado. - Temperatura de trabalho: -15°C a -20°C ) - - ~
« Visores laterais com vidro triplo. - Controlador eletronico. $21 ' ' = 56 _ | & 75;' = 56 -
« Perfil superior e molduras em aluminio. ) E= | 2 f| 1 E: 0
« Parachogue tubular em ago inox .#ha dupla estreita para.prmiutos cor;gelados. o o &
- Termometro analdgico. « Temperatura de trabalho: -15°C a -20°C. l I I l l
| 153 | - 193 |~ 153 .
AAC / AAC INOX / AAF / AAE / AAA
CARACTERISTICAS GERAIS OPCIONAIS CARACTERISTICAS POR MODELOQ
« Expositor Refrigerado de Atendimento. « Rodapé em ago inox. AAC / AAC CLASSIC AAF / AAF CLASSIC AAC / AAC INOX AAE/AAA AAC CLASSIC AAF CLASSIC AAE/AAA CLASSIC
- Disponivel em mddulos de 1, 2 e 3 metros. = Diviséria em acrilico. - Para carnes e embutidos. « Para frios fatiados, tortas e doces. o 50—
+ Visor frontal em vidro duplo aguecido - Cabeceira intermedidria. - Temperatura de trabalho: 0°C a 5°C. - Temperatura de trabalho: 4°C a 10°C. ‘ —
incondensavel. + Controlador eletronico. - Tendal com capacidade para 70kg/metro. - Sistema de frio por gravidade, que =
+ Cabeceiras com vidro duplo incondensavel. - Sistema de frio por gravidade, que diminui ~ diminui os efeitos do ressecamento dos T |- 20
+ lluminagao interna em LEDs. os efeitos do ressecamento dos produtos. produtos. - 30+
Parachoque tubular em ago inox. = T ! !
+ Tampo superior em ago inox. AAC INOX / AAC INOX CLASSIC AAE / AAE CLASSIC g 7%75% 5T BT 2 } 75 T T
+ Bandejas de fundo em ago inox. « Expositor em ago inox. + Para produtos aquecidos, assados e N [ ‘
+ Termdmetro analgico. fritos (carnes, tortas e salgados). b 8 B
AAA / AAA CLASSIC « Sistema de aquecimento por ar J \ ]
- Para paes, confeitos e conservas forgado. 1 e -+ = —+
3 temperatura ambiente. « Temperatura de trabalho: 60°C a 65°C. 100 : 10 ‘ 10 — 0 100

« Interior em ago inox.
« Controlador eletrnico. Produtos testados de acordo com a norma
26 NBR IS0 023953-2 - Classe 4, 30°C, 55% UR



AUDEN CONVENIENCIA

AUDEN CONVENIENCIA

CARACTERISTICAS GERAIS ACR 70 - 0,70 metro ACE 70-0,70 metro ACR / ACE / ACA CARACTERISTICAS GERAIS ACANH 70 - 0,70 metro
- Expositor de Atendimento. ACR 100 -1 metro ACE 100 -1 metro LI —— - Expositor Refrigerado Semi-Vertical -« Sistema de refrigeragéo por ar forgado.
; gg%?gszénftﬂgg (eem z:EESiﬁox « Expositor de Atendimento Refrigerado. + Expositor de Atendimento Aquecido. ’H . ﬂinA]iﬁt; S;f ri:/]lt%(?nzbgrrﬁoL.EDs . ggﬂii:g;njg%ﬁgf acoplade.
.3 ratéleiras emvidro reg Ulavels + Sistema de refrigeragdo por ar forcado. - Sistema de aquecimento por ar forgado. Band ac de fund > « Para frios. fortas doc‘es
. Ap bament dg' - + Unidade Condensadora acoplada. + Controlador eletranico. + bandgjas de fundo em aco INox. 1 1105, 10rtas :
cabamento na cor madeira ou preto. « Controlador eletrnico. + Para produtos aquecidos. & || —s54— + 3 prateleiras em vidro regulaveis. + Apoio de bandeja. 25—

- Portas de correr traseira com espelho interno.

ACRL 100

- Visor frontal em vidro duplo incondensével.

« Para frios, tortas e doces.
- Temperatura de trabalho: 2°C a 5°C.

- Temperatura de trabalho: 60°C a 65°C.

ACA70-0,70 metro
ACA 100 - 1 metro

- Expositor de Atendimento Ambiente.
- Para paes, confeitos e conservas
a temperatura ambiente.

« Acabamento na cor madeira ou preto.

ACRPH 70
—

- Temperatura de trabalho: 2°C a 5°C.

ACR 70 / ACR 100 AC4NH 70

i ACRL .
CARACTERISTICAS GERAIS ACRL 100 -1 metro o CARACTERISTICAS GERAIS ACRPH 70 - 0,70 metro ACEPH 70 - 0,70 metro ACRPH / ACEPH / ACAPH
- Expositor de Atendimento. - Expositor de Atendimento Refrigerado. s S ‘I - Expositor Refrigerado Semi-Vertical - Sistema de refrigeracéo por ar forcado. ~ * Expositor de Autosservico Aquecido. —%
: ggrr?é”e?g:‘é;”ftjrzgg ‘;m zLiEESiﬁox . S'S.t;”&a cée rSfrlgeréagao por elar(jorgado s — de Autosservigo com portas. - Unidade Condensadora acoplada. - Sistema de aquecimento por ar forgado.
-2 pratéleiras em vidro re%]ulévei.s Cg#taolgdooneli?%an‘g(;a e * luminagao interna em LEDs. * Lontrolador eletronico. . gontrolagor eletromcg. :ﬂ
- Acah e : ontrofador eietronico. - ) o - Bandejas de fundo em ago inox. - Para frios, tortas e doces. * Para produtos aquecidos.
cabamento na cor madeira ou prefo. - Visor frontal em vidro duplo incondensavel. 2 —s54 —] lei . lévei Anoio de bande: ~Temperatura de trabalho: 60°C a 65°C. =5t |25
« Portas de correr traseira com espelho interno. - Para frios, tortas e doces. |\_’I _l— : Esirsrﬁﬂrr::e?rrg i\g?er?ngegu e ' Tgrﬂgerz?tugnd??rébalho- 2°Cab°C & g, r
« Temperatura de trabalho: 2°C a 5°C. : : : : : N
P b - Acabamento na cor madeira ou preto. ACAPH 70 - 0,70 metro [
_I_ « Expositor de Autosservigo Ambiente. 3
— - Para paes, confeitos e conservas
I—m ——I a temperatura ambiente. L

CARACTERISTICAS GERAIS ACRP 70- 0,70 metro ACEP 70 - 0,70 metro ACRP / ACEP / ACAP CARACTERISTICAS GERAIS ACR 200 - 2 metros ACE 200 - 2 metros ACR / ACE / ACA
. . ACRP 100 - 1 metro ACEP 100 - 1 metro —
« Expositor de Autosservico com Portas. . ) [
A . . . —45 — « Expositor de Atendimento. ) ) . ) . ) — 45 —

. Ilumlnggao interna em LED§. - Expositor de Autosservio Refrigerado. - Expositor de Autosservico Aquecido.  —— - lluminacdo interna em LEDs. - Expositor de Atendimento Refrigerado. + Expositor de Atendimento Aquecido. [ —

- Bandejas de fundo em ago inox. - Sistema de refrigeragdo por ar forgado. - Sistema de aquecimento por ar forgado. ] + Bandejas de fundo em ago inox. . S|sf[ema de refrigeracdo por ar forgado. - Sistema de aquecimento por ar forcado.

- 3 prateleiras em vidro regulaveis. - Unidade Condensadora acoplada. + Controlador eletrnico. - 3 prateleiras em vidro regulaveis. + Unidade Condensadora acoplada. + Controlador eletronico.

- Acabamento na cor madeira ou preto. « Controlador eletronico. « Para produtos aquecidos. 9 . Acabament dei ¢ + Controlador eletronico. + Para produtos aquecidos. - -

’ s | o . ] 54 —— cabamento na cor madeira ou preto. ; ’ ) ) e . 9 s

+ Portas de correr frontais em vidro duplo. - Para frios, tortas e doces. ~Temperatura de trabalho: 60°C a 65°C. - Portas de correr traseira com espelho interno,  * 1S0r frontal em vidro duplo incondensavel. - Temperatura de trabalho: 60°Ca 65°C. _

+ Espelho traseiro interno. - Temperatura de trabalho: 2°C a 5°C. _ T + Para frios, tortas e doces. ‘
ACAP 70 - 0,70 metro b « Temperatura de trabalho: 2°C a 5°C. 3
ACAP 100 - 1 metro J ACA 200 - 2 metros J

AC4N 70 / AC4N 100 PROMOSHOW
) AC4N ; ) .
CARACTERISTICAS GERAIS ACAN 70 - 0,70 metro CARACTERISTICAS GERAIS CARACTERISTICAS POR MODELO PROMOSHOW
« Expositor Refrigerado de ACAN 100 -1 metro - Expositor Refrigerado Horizontal. PROMOSHOW - 1 metro
Autosservigo Aberto. - Sistema de refrigeracdo por ar forcado. + Unidade condensadora acoplada.

+ lluminagdo interna em LEDs. - Unidade Condensadora acoplada. - Sistema de refrigeragdo por ar forgado. - llha com tampa deslizante em vidro _J:

- Bandejas de fundo em aco inox. . Controlador eletrdnico. « Vidro triplo incondensével nas 3 laterais. - Para produtos congelados. T 3

+ 3 prateleiras em vidro reguléveis. - Para frios, tortas e doces. + Controlador eletronico (degelo inteligente) - Temperatura de trabalho: -15°C a -20°C. 8 “
+ Acabamento na cor madeira ou preto. - Temperatura de trabalho: 2°C a 5°C. . B\_/aporagé; automética de agua do degelo. !

- Dispensa dreno. “”

« lluminagdo interna em LEDs.

- Temperatura de

- Temperatura de

« Expositor de Autosservico Ambiente.
- Para paes, confeitos e conservas
a temperatura ambiente.

- Temperatura de

S

AC2N+R 100

CARACTERISTICAS GERAIS AC2N+R 100 - 1 metro AC2N+E 100 - 1 metro AC2N+A 100 - 1 metro AC2N+R

- Expositor Refrigerado - Refrigerado embaixo - Refrigerado embaixo - Refrigerado embaixo ——
Semi-vertical Combinado e em cima e Aquecido em cima e Ambiente em cima 30

+ Embaixo: Autosservigo - Sistema de refrigeracao - Sistema de refrigeragao - Sistema de refrigeragao =

« Em cima: Atendimento por ar forgado por ar forgado por ar forgado. I

+ Perfil superior e molduras em aluminio.

« Expositor de Atendimento Ambiente.
- Para paes, confeitos e conservas
a temperatura ambiente.

SN

Trabalho: 2°C a 5°C
na parte inferior.

« Temperatura ambiente
na parte superior.

Trabalho: 2°C a 5°C
na parte inferior.

+ Temperatura de
Trabalho: 55°C a 60°C
na parte superior.

- Bandejas de fundo em aco inox. Trabalho: 2°C a 5°C
- 1 Prateleira em vidro regulavel.

- 1 Conjunto degrau em ago inox.

- Portas de correr traseiras em vidro duplo.

- Acabamento na cor madeira ou preto.

145
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Produtos testados de acordo com a norma
NBR IS0 023953-2 - Classe 4, 30°C, 55% UR
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ACESSORIOS

ACESSORIOS OPCIONAIS

A Auden tem uma linha completa de acessorios e opcionais para
valorizar ainda mais seu produto. Confira abaixo nossa gama.

30

A P k L. o
M R o -«ﬁw ey

e ——

AUDEN

CORES

VEL PAR CARENAGEM
L DE TODA A LINHA

EXPOSITOR EM ACO INOX

DIVISORIA DE ILHA

- .
DIVISORIA DE
. PRATELEIRA

CHAPA DE ACO COM COR
E TEXTURA DE MADEI
DISPONIVEL PARA TOD

CORTINA NOTURNA RETRATIL

CONJUNTO PRATELEIRA AAF / AAC

CONJUNTO DEGRAU 5N

BARRA COM GANCHOS

BANDEJA DE FUNDO EM ACO INOX

RODAPE
EM ACO
INOX

DIVISORIA
AAC / AAF

DIVISORIA

AVL / SL

CONJUNTO FILETADO

CESTO DE BASE
DISPONIVEL PARA O

31



AUDEN

www.auden.com.br

A Auden se reserva do direito de alterar as especificagdes sem aviso prévio, de acordo com sua politica de constante pesquisa e desenvolvimento. ABRIL DE 2023

Auden Refrigeracdo Ltda.
Av. das Araucarias, 660 Empresa credenciada
Araucéria - PR - CEP 83.707-642

comercial@auden.com.br ‘ Ca rtd O

Fone - 55 (41) 3643-3363 INMETRO

® (41) 99602-9766 l ! BNDES FNAME
PRODUTOS TESTADOS DE ACORDO COM A NORMA
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